
GRANDE RESERVE

COTES DE DURAS ROUGE

Cépages 

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Vinification et élevage 

Vinification traditionnelle, macération de 20 jours, élevage
10 à 12 mois en fûts de chêne.

Accords 

Servir à 16°C. Accompagnements : viandes rouges grillées
ou rôties, charcuteries

Dégustation 

Très belle robe rubis. Le nez intense associe vanille et épices
aux raisins mûrs. Le volume important en bouche, les
flaveurs de petits fruits, les tannins ronds forment une
puissante harmonie.
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