
DUC DE BERTICOT

COTES DE DURAS BLANC

Cépages 

100% Sauvignon

Vinification et élevage 

Vinification traditionnelle, vieilli en fût de chêne 9 mois

Accords 

Servir à 10°C. Accompagnements : apéritif, poissons et
viandes blanches.

Dégustation 

Une belle robe jaune doré avec des reflets scintillants. Ce
vin, élevé en fût de chêne, révèle des notes épicées et
minerales. Du gras et du charnu donnent du charme à cette
excellente cuvée au boisé fondu.
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