
CUVEE PREMIERE

COTES DE DURAS ROUGE

Cépages 

Merlot, Cabernet Sauvignon

Vinification et élevage 

Traditionnelle

Accords 

Servir à 16°C. Accompagnements: Viandes rouges grillées
ou rôties.

Dégustation 

Le vin a une robe violette avec des reflets violacés. Le nez
des fruits noirs, intense et complexe est caractéristique de
cette cuvée. L'attaque est souple. La bouche est ronde et
offre une fine structure tannique. La finition est longue sur
des notes de fruits mûrs
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