
CUVÉE PREMIÈRE

COTES DE DURAS BLANC

Cépages 

100% Sauvignon

Vinification et élevage 

Traditionnelle

Accords 

Servir à 10°C. Accompagnements : apéritifs, poissons et
viandes blanches.

Dégustation 

Couleur jaune clair brillante. Le nez est intense mêlant le
buis , les agrumes et les fruits de saison. La bouche est très
aromatique avec des saveurs de pamplemousse et de litchi,
le tout dominé par une belle fraîcheur et du gras en finale.
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